L’ART DU BISTROT
CARTE DES VINS

LES FINES BULLES

o Champagne I’Incandescent, Rosé de saignée, Base, 2020, Mouzon Leroux 90 €
o Champagne I’Ineffable, 100% Pinot Noir, 2017, Mouzon Leroux 110 €
o Champagne L’Altavique, Mouzon Leroux 75 €
o Champagne Jacquesson, Cuvée n°746 110 €
o Champagne Frédéric Savart, L’ouverture, 1¢ cru 95 €
o Champagne Frédéric Savart, Bulle de Rosé, 1 cru 110 €
o Champagne Agrapart Terroirs, Grand cru 120 €
o Champagne Dhondt-Grellet, Les Terres Fines, 17 cru 110 €
o Champagne Billecart Salmon, Brut sous bois 130 €
o Champagne Billecart Salmon, Le Reserve 85 €
o Champagne Billecart Salmon, Le Rosé 110 €
o Pet Nat Domaine Berry AlthoFF | Janis, le Quai a raisin, 2023 42 €
o Pet NatDomaine Berry AlthoFF ;, Umami, Le Quai a raisin 2023 45 €
o Pet Nat Aligoté, Jeremy Recchionne, 2020 58€
o Pet Nat, La Chassornade, Frédéric Cossard 66€

LES VINS ROSES

Rhone
o Tavel, Romain le Bars, 2022 65 €
o Lirac Rosé, Romain Le Bars, 2022 60 €
Corse

o Clos Venturi 1769, AOC 48 €



L’ART DU BISTROT

Les Ecquinces, Domaine Berlancourt, 2021

Meursault Les grands Charrons, Michel Bouzereau, 2020

Saint Romain, La Combe Bazin, Domaine de Chassorney, 2020
Chablis, Vaillons, Jean-Paul et Benoit Droin, 2015

Saint Aubin 1¢ cru Sous Roche, Marc Colin, 2016

Rully, Dureuil-Janthial, 2021

Chalasses vieille vigne, Jean-Francois Ganevat, 2018

Muscadet, Sévre et Maine, I.a Dame de onze heutes, Michel Delhommeau, 2023
Sancerre, Cote D’amigny, Domaine Delaporte, 2020
Anjou Blanc, Domaine Thibaud Boudignon, 2023
Jasnieres, Dyane, Camille de Mianville, 2023

Jasnieres, Au pas de I’ane, Christine de Mianville, 2020
Chenin Blanc, Les Athléetes du vin, 2023

Chant de vigne, Christine de Mianville, 2020

Vin de France, Orphés, Domaine les poctes, 2019

Vin de France, Argos, Domaine Les Poctes, 2019

Vin de France, Justice, Jerome Bretaudeau, 2023
Macération, Jérome Bretaudeau, 2023

Muscadet Gabro, Jéréme Bretaudeau, 2022

Muscadet Gaia, Jérome Bretaudeau, 2023

Chateau de Piote, Chefs, 2023

Clos venturi, Domaine Vico, 2020
Clos Venturi, 1769, 2023

Mériodional, Imogen Berry et Robin Althoff, 2024
Infusion, Imogen Berry et Robin Althoff, 2023

80 €
150 €
110 €
149 €
145 €
95 €

145 €

32¢€
105€
70 €
75 €
90 €
35€
96 €
82 €
82 €
90 €
75€
70 €
98 €

38€

78 €
52€

42 €
49 €



I’ART DU BISTROT
LES VINS ROUGES

Pays D’oc
o Les Ricochets, Domaine des Quatres Pierres, Edouard Fortin, 2020
o Vin de France, Belvedere, Quai 2 raisin, Berry AlthoFF, 2020
o Vin de France, Garmatcha, Quai a Raisin, Imogen Berry et Berry Althoff, 2019
o Soif de loup, Domaine du Loup Blanc, 2022

Loire
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Cotes d’auvergne, Abrupts, Domaine Henri Chauvet, 2023, Gamay

Cotes d’auvergne, Ciel a perdre, Domaine Henri Chauvet, 2023, Carignan noir
Cotes d’auvergne, En attendant la pluie, Domaine Henri Chauvet, 2023, Pinot noir
Cotes d’auvergne, Vie ordinaire, Domaine Henri Chauvet, 2023, Pinot noir
Cotes d’auvergne, De cendre et d’ame, Domaine Henri Chauvet, Magnum 150cl
Sancerre, chavignol, Domaine Delaporte, 2023

Sancerre, Cul de Beaujeu, Domaine Delaporte, 2022

Le clos de la Peuvrie, Touraine, Geoffrey de Nouel, 2018

Clos des Capucins, Eminence gris, Chinon, 20106, Fiona Beeston’s

Perfectly Drinkable, Chinon, 2023, Fiona Beeston’s

Vin de France, Ornaté, Jérome Bretaudeau, 2022

Rhoéne
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Lirac, Romain le Bars, 2022

Vestides, Romain Lebars, 2022

La Pialade, Emmanuel Reynaud, 2020 (EV)

Domaine des Tours, Emmanuel Reynaud, 2020 (EV)

Chateau Rayas, Chateauneuf-du-pape, Emmanuel Reynaud, 2012 (EV)
Chateauneuf-du-pape, Chateau de Fonsalette, Emmanuel Reynaud, 2012 (EV)
Poignée de raisins, Domaine Gramenon, 2024

Sierra du Sud, Domaine Gramenon, 2024

La sagesse, Domaine Gramenon, 2024

Bourgogne
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Morey Saint Denis 1 cru, Les Ruchots, Olivier Jouan, 2017
Passetoutgrain, Jeremy Recchione, 2018

Volnay 1¢ cru, Les Aussy, Michel Bouzereau, 2018
Savigny-les-Beaunes, Antoine PetitPrez, 2022

Rully, Dureuil Janthial, 2021

Pommard, Domaine Ami, 2018

44 €
42¢€
60 €
36 €

75 €
48 €
70 €
75 €
160 €
68 €
78 €
55€
110 €
55€
75 €

70 €
65€
95 €
65€
450 €
230 €
39 €
45 €
65€

165 €
65€
165 €
115 €
90 €
80 €



L’ART DU BISTROT

LES VINS ROUGES
Bordeaux
o Chateau Massereau, Graves 2012 95 €
o Chateau de Piote, Chefs, 2014 57€
o Chateau de Piote, L’oubliée, 2016 65€
o Lussac Saint Emilion, Clos les Hauts Martin, 2019 35€
Corse
o Clos Venturi, Domaine Vico, 2021 78 €
o Clos Venturi 1769 , 2023 49 €
Beaujolais

o Morgon, Climat les Charmes, Julien Guillot, 2018 95 €



I’ART DU BISTROT
LES VINS AU VERRE, 12 cl

Muscadet, 1a Dame de onze heures, Michel Delhommeau, 2021 8 €
Chenin Blanc, Les athletes du vin, 2023 8 €
Anjou Blanc, Domaine Thibaud Boudignon, 2023 15 €
Clos Venturi, 1729, 2023 12 €
VINS ROUGES
Loire
o Sancerre rouge, Chavignol, Delaporte, 2023 14 €
Pays d’Oc
o Vin de France, Soif du Loup, Vignoble du Loup Blanc, 2022 9€
Corse
o Clos Venturi 1769 , 2023 11€
VIN ROSE
o Clos Venturi 1769, vin de Corse 9€
CHAMPAGNE

o Billecart Salmon, Le Réserve 18 €






